
 

 

 
Die Klassiker 

 
 

Carpaccio vom heimischen Rind 
mit Rucola und Parmesan (G,L,M,O) 

€ 16,90 
 

Rinderkraftsuppe mit Frittaten (A,C,G,L) 
€ 4,90 

 

Rinderkraftsuppe mit Einlage (L) 
€ 5,90 

 

Kalbsrahmbeuschel 
mit Briocheknödel (A,C,G,L,M,O) 

als Vorspeise € 14,90 
als Hauptspeise € 17,90 

 
 

Pasta des Tages 
 
 

Rosa gebratenes Schweinefilet 
mit Speckkraut 

und Schupfnudeln (A,C,F,G,L,O) 
€ 21,90 

 

Wiener Schnitzel vom heimischen Kalb 
mit Erdäpfel (A,C,G) 

€ 24,90 
 

Strudel des Tages (A,C,G,H) 
€ 7,90 

 

Dessert des Tages 
€ 9,90 

 

 
 
 



 

 

 

Empfehlungen vom Chef 
 

Endiviensalat mit Speck, Erdäpfel, Kernöl 
und gebackenem Ei (C,M,G,L,O) 

€ 9,90 
 

Gelee vom Trüffelschinken 
mit Selleriemus (G,L,O) 

€ 15,90 
 

Cremesuppe vom Hokkaidokürbis (G,L,O) 
€ 7,90  

 

Gemüse-Schrimpsfrühlingsrolle 
mit Glasnudelsalat, Wasabimayonnaise und Ingwer (C,A,B,G,L,O) 

 als Vorspeise € 15,90 
 

Risotto mit Kürbis und Roquefort (G,L,O) 
als Vorspeise € 14,90 

als Hauptspeise € 17,90 
 

Gebratenes Saiblingsfilet vom Igler aus Kalwang 
mit Senferdäpfel und Romanesco (D,G,L,O) 

€ 27,90 
 

Geschmorte Kalbsbackerl 
mit getrüffeltem Erdäpfelpüree und Schmorgemüse (A,C,G,L,O) 

€ 28,90 
 

Gebratene Entenbrust 
mit pikantem Gemüse und Polenta (F,G,L,O) 

€ 27,90 
 

Gegrilltes Filetsteak vom heimischen Rind 
mit Steinpilzravioli 

und Spargelbrokkoli (A,C,F,G,L,O) 
€ 41,90 

 

3erlei Nougat (A,C,G,L,O) 
€ 9,90 


